SEMAINE DU 27-04-2026 AU 03-05-2026

MIDI
MOGNEVILLE

Entrée & Betterave vinaigrette

Plat o7 @ ¥ Jambon blanc*

\)

- Melon

““Beaufilet de colin sauce

& Pommes de terre persillées créme

& Petits pois

Fromage Tomme grise

Dessert EiFruit de saison (BIO)

Golter Petit beurre
Flan saveur vanille
Jus d'orange

® CE2
@ SaveurenOr e
Végétarien 1 Bio

# Epinards hachés cuisinés
Riz

Recette Madame Loik

Yaourt aromatisé

Pate a tartiner
Pain
Jus de pomme

Global G.A.P < Contient du porc

= MSC
Kl Local

Cocarde tricolore (salade,
tomate, concombre)

Nuggets de poulet
Ketchup (dosette)
Potatoes

Emmental

Liégeois chocolat

Fruit de saison
Lait nature
Gateau marbré cacao

RESTAURATIOM

Pizza au fromage

Egréné végétal + sauce
tomate
Pates

F1EAcamembert Bio Le lillois

- Fruit de saison

Sablé de retz
Petit suisse sucré
Jus d'ananas

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

B VI SS—



SEMAINE DU 04-05-2026 AU 10-05-2026

MIDI

MOGNEVILLE

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Golter

B CE2
= VPF
K1 Local

Eraboulé

Emincé de volaille sauce

colombo
& Pommes vapeurs

% Haricots verts

Petit suisse aux fruits

FIFruit de saison (BIO)

Baton de chocolat
Pain
Lait nature

£ Global G.A.P

= MSC

Recette du chef

Tomate vinaigrette

MBoulette panée de blé
facon thai sauce créeme
Courgettes crémées

ey

K3= pates
Gouda

T

Petit suisse sucré
Jus de pomme
Carré fourré abricots

< Contient du porc
Végétarien

‘% Compote pomme vanille

\)

@ Saveuren Or
1 Bio

ﬂCéIeri rémoulade

2’Saucisse* fumée et son jus

Flageolets verts fins aux
carottes

Coulommiers

Fromage blanc et coulis de

fruits rouge et sucre

Galette Bretonne
Fruit de saison
Lait aromatisé chocolat

RESTAURATIOM

FiConcombre (BIO) sauce
creme

Beignets de calamar
Purée de pomme de terre
Sauce tartare

Vache qui rit

FIFruit de saison (BIO)

Confiture
Pain
Yaourt a boire

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc

‘2 ”’_—“



SEMAINE DU 11-05-2026 AU 17-05-2026 DUI:
= IONT

MIDI , ......
MOGNEVILLE “ , RESTAURATION

Entrée  FlCarottes rapées (BIO) “Melon Crépe au fromage
vinaigrette
Plat NMomelette Y ®Klcarbonnade de boeuf Pavé au veau haché sauce
Sauce tomate Pates curry
# Pommes vapeurs Riz aux petits légumes
Fromage Petit suisse sucré Petit moulé ail et fines herbes Buchette lait de mélange
Dessert ElFruit de saison (BIO) Flan saveur caramel < Fruit de saison
Godter Yaourt aromatisé Galette St Michel Jus de pomme
Madeleine Purée pomme cassis Fromage a tartiner
Jus d'orange Lait nature Pain
_, ) Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
B CE2 £ Global G.A.P «r Contientdu porc @ Saveuren Or

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

=

w  \PE = MSC Végétarien Bio *Présence de porc

K1 Local Recette du chef % HVE ¥ VBF {) U % ié%
‘ aam __



SEMAINE DU 18-05-2026 AU 24-05-2026 DUI:
ONT

MIDI ,
MOGNEVILLE “ , RESTAURATION

Entréee & Pastéque Macédoine mayonnaise Concombre sauce créme Tarte aux fromages Eldcéleri rémoulade
Plat oCarbonara* (lardons*) Sauté de poulet réti sauce " Boulettes de boeuf sauce  ®Colin d'Alaska pané NGalette de quinoa sauce
FiTorsade (BIO) brune provencale Boulgour aux petits légumes tomate
Ratatouille de légumes Riz Sauce duglérée F1Pomme vapeur (BIO)
Elsemoule (BIO) & Brocolis & Petits pois
Fromage @ Cantal Gouda Fripons K17 petit Brie Bio Le lillois Mimolette
Dessert Créme dessert vanille A Fruit de saison Spécialité pomme banane FiFruit de saison (B1O) Cookie Pépite chocolat noir
Godter Biscuit fourré fraise Pate a tartiner Palet Breton Jus d'orange Fruit de saison
Fruit de saison Pain Petit suisse sucré Fromage a tartiner Galette beurre St Sauveur
Lait aromatisé chocolat Lait nature Jus de pomme Pain Yaourt a boire

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 £ Global GAP oy Contientduporc @ SaveurenOr = VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
=> MSC Végétarien FHl  Bio ﬂ Local Recette duchef *Présence de porc
@ HVE % VBF ® AoP {1} \J
E— P !



SEMAINE DU 25-05-2026 AU 31-05-2026 DUI:
ONT

MIDI ,
MOGNEVILLE “ , RESTAURATION

Entrée # Betterave vinaigrette Terrine de saumon sauce Salade aux cro(tons Tomate au persil
cocktail
Plat o BEIR6ti de porc* sauce  Paupiette de volaille jus aux 4 =Ppavé de hoki sauce créme RdTortillini Epinards Ricotta
dijonnaise épices FiRiz (BIO)
' Pommes vapeurs Légumes couscous & Carottes
Lingot blanc Semoule
Fromage Recette Madame Loik Emmental Vache picon Petit suisse aux fruits
Dessert EIFruit de saison (BIO) Brownies ZikBY aourt aromatisé Fruit de saison

framboise (BIO)

Golter Petit suisse sucré Sablé de retz Fruit de saison Baton de chocolat
Jus d'ananas Fruit de saison Lait aromatisé chocolat Pain
Gaufre flash Yaourt a boire Madelon Lait nature

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
B CE2 £ Global GAP oy Contientduporc @ SaveurenOr = VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

=> MSC Végétarien FHl  Bio ﬂ Local Recette duchef *Présence de porc
@ HVE % VBF ® AoP () U
E— P -



SEMAINE DU 01-06-2026 AU 07-06-2026

MIDI
MOGNEVILLE
Entrée
et tomates
Plat ZIEmincé de volaille (BIO)

Fromage KA%7petit Brie Bio Le lillois

Dessert

Golter

Salade de concombres, mais ## Carottes rapées

sauce poulette

Fondue de poireaux a la
creme

Riz

Yaourt aux fruits

Confiture
Pain
Jus d'orange

"FEgréné de boeuf a la
bolognaise
Pates

@ saint Nectaire

E3Fruit de saison (BIO)

Petit suisse aux fruits
Biscuit des Flandres
Jus d'ananas

\)

Salade mimosa

¥ Sauté de porc* sauce
milanaise

Ratatouille de légumes
Pommes rissolées

Buchette lait de mélange

Flan saveur chocolat

% Spécialité Poire
Lait nature
Roulé framboise

Elraboulé

Tarte saumon ciboulette
Salade iceberg

Petit suisse sucré

Fruit de saison

Jus de pomme
Fromage a tartiner
Pain

RESTAURATIOM

Macédoine mayonnaise

NdBoulettes végétales tomate
mozzarella sauce basquaise
Julienne de légumes
(carottes, courgette, céleri)
FiSemoule (BIO)

Cantafrais

Cake

Galette Bretonne
Fruit de saison
Yaourt a boire

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 .. Global GAP oy Contientduporc @ SaveurenOr  w VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
=> MSC Végétarien Fi Bio ﬂ Local Recette du chef *Présence de porc
@ HVE Y% VBF & AOP Patisserie du chef {]

111__“



SEMAINE DU 08-06-2026 AU 14-06-2026

MIDI
MOGNEVILLE
Entrée  </Paté* de campagne < Melon
Plat Boulettes a I'agneau sauce o @ Jambon blanc*
creme de curry Sauce tomate
Purée de pomme de terre Pates
& Brocolis
Fromage ZIKACamembert Bio Le lillois  ® Cantal
Dessert  EiFruit de saison (BIO) Créme dessert vanille
Godter Petit suisse sucré Pate a tartiner
Jus d'ananas Pain
Ourson fourre chocolat Jus de pomme
B CE2 £ Global G.AP o» Contientdu porc BJ Saveuren Or
= MSC Végétarien F  Bio E]l Local
&) HVE ¥ VvBF @& AoP Patisserie du chef

VPF

Cocarde tricolore (salade,
tomate, concombre)

Merguez
Courgettes crémées
Blé

Petit suisse aux fruits

Beignet a la pomme

Sablé de retz
Fruit de saison
Yaourt a boire

i Betterave vinaigrette

NdRaviolis aux légumes

Fraidou

FIFruit de saison (BIO)

Beurre
Pain
Jus d'orange

RESTAURATIOM

- Pastéque

*2Colin pané sauce créme
Riz aux petits légumes

ﬂg Petit Brie Bio Le lillois

Liégeois chocolat

Fruit de saison
Lait nature
Gateau marbré cacao

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

\)
E— P

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Recette du chef *Présence de porc

111__“



SEMAINE DU 15-06-2026 AU 21-06-2026

MIDI

MOGNEVILLE

Entrée ﬂCéIeri rémoulade
Plat "f’Axoa de boeuf

FlTorsade (BIO)

Fromage Edam

Dessert
(BIO)

GoUlter  Fruit de saison
Lait nature
Moelleux fraise

B CE2 £ Global GAP

= MSC Végétarien

&) HVE ¥ VvBF

iRy aourt aromatisé myrtille

Eraboulé

“Pavé de hoki sauce
hollandaise

' Pommes vapeurs
‘% Haricots verts

Petit moulé ail et fines herbes

EIFruit de saison (BIO)

Baton de chocolat
Pain
Yaourt a boire

o» Contientdu porc BJ Saveuren Or

@

Bio
AOP

E]l Local

Patisserie du chef

\)

e

VPF

Elveéli mélo de carottes
rapées vinaigrette

¥ Emincé de porc* sauce
oignons

Riz

Poélée de champignons
persillés

Mimolette

e

% Spécialité pomme péche

Yaourt nature sucré
Galette St Michel
Jus d'orange

Oeufs durs mayonnaise

NiTarte aux fromages
Salade iceberg

Fipetit suisse fruit (BIO)

Fruit de saison

Jus de pomme
Fromage a tartiner
Pain

RESTAURATIOM

Tomate vinaigrette

Pavé au veau haché sauce
créme

& Pommes de terre rissolées

® Chaource

Flan saveur vanille

Purée pomme cassis
Lait aromatisé chocolat
Mini cake pépite chocolat

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

\

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Recette du chef *Présence de porc

111__“



SEMAINE DU 22-06-2026 AU 28-06-2026

MIDI

MOGNEVILLE

Entrée  Concombre vinaigrette
Plat Emincé de poulet sauce

basquaise
Ratatouille de légumes
Fisemoule (BIO)

Fromage & pont I'Evéque

Dessert EiFruit de saison (BIO)
Golter Petit suisse aux fruits
Brownies
Jus de pomme
B CE2 £ Global GAP
= MSC Végétarien 4]
&) HVE Y& VBF &

o» Contientdu porc BJ Saveuren Or

#' Carottes rapées

o BEAReti de porc* sauce
aux oignons

' Pommes vapeurs
Chou fleur au beurre

Chantaillou

Créme dessert caramel

Confiture
Pain
Jus d'orange

Bio E]l Local
AOP Patisserie du chef

e
Recette du chef *Présence de porc

\)

Elsalade bulgare

¥ Hachis parmentier

Edam

Fromage blanc et coulis de
fruits rouge et sucre

Fruit de saison
Lait aromatisé chocolat
Moelleux fraise

MENU PLAISIR DE FIN
D’ANNEE

- Melon

Nuggets végétal
Sauce tomate
Pates

Petit suisse sucré

Donut au chocolat

Petit beurre
Fruit de saison
Yaourt a boire

RESTAURATIOM

Pizza au fromage

Paélla aux Poissons

ﬂg Petit Brie Bio Le lillois

- Fruit de saison

Pate a tartiner
Pain
Jus d'ananas

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

\
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SEMAINE DU 29-06-2026 AU 05-07-2026
MIDI

MOGNEVILLE
Entrée Roulade de surimi
mayonnaise
Plat " Boulettes de boeuf sauce

au ras el hanout
Légumes couscous
Semoule

\)

Tomate au persil

Cordon bleu (volaille)
# Pommes vapeurs
# Epinards hachés cuisinés

Macédoine mayonnaise

o Carbonara* (lardons*)
Pates

EiConcombre (BIO) sauce
ciboulette

“Pavé au saumon haché
sauce creme
PiRiz (BIO) pilaf

RESTAURATIOM

REPAS FROID
¥ Carottes rapées

Ndoeufs durs mayonnaise

Klsalade de pommes de
terre fagon piémontaise

Fromage Coulommiers Tartare ail et fines herbes Saint Paulin Mimolette Vache picon
Dessert EiFruit de saison (BIO) ZikAYaourt aromatisé cerise  Liégeois chocolat - Fruit de saison Brownies
(BIO)

Godter Baton de chocolat Purée pomme péche Fruit de saison Petit suisse sucré Palet Breton

Pain Madeleine Carré fourré abricots Jus d'orange Yaourt aromatisé

Lait nature Lait aromatisé chocolat Yaourt a boire Gateau marbré cacao Jus de pomme

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
B CE2 .. Global GAP oy Contientduporc @ SaveurenOr  w VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
=> MSC Végétarien Fi Bio ﬂ Local Recette du chef *Présence de porc
@ HVE Y VBF & AOP Patisserie du chef {) \
‘ . __



